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 بسمه تعالی

 مشخصات فردی
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 ساعت 3بمدت  "End Noteرفرنس نویسی با نرم افزار "کارگاه  -13
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 کسب مقامهای دانشگاهی و کشوری

  1394سال  درهداشت و ایمنی مواد غذایی ب کشوری آزمون ورودی کارشناسی ارشد 5رتبه 

 1396در سال  دانشجوی برتر در جشنواره دانشجویی انجمن دانش آموختگان دانشگاه شیراز

در سال  دکترای تخصصی بهداشت و ایمنی مواد غذایی کشوری آزمون کتبی و رتبه دوم کشوری کل در آزمون ورودیرتبه یک 

1397  

 1402در سال  منتخب جایزه بهترین پژوهشگر در همایش بین المللی پژوهشگران جوان

 

 سایر فعالیت ها

کارگروه ارزیابی و تشخیص صلاحیت شرکت ها "تولید دسر لبنی سین بیوتیک غنی شده مخصوص بیماران همودیالیزی که توسط 

 .به عنوان محصول دانش بنیان شناخته شد "و موسسات دانش بنیان و نظارت بر اجرا


